
Dodatok i. I k Rimcovej dohode

,,Hruby tovar"
(d'alej len,,zmluva")

uzatvorenb podl'a $ 269 ods. 2 a $ 409 Obchodndho zSkonnika, zbkon t,. 51311991 Zb.

v zneni neskor5ich predpisov medzi tymito zmluvnymi stranami

KUPUJUCI:

1ヽJAzov:

So sfdlomn:

zastipena:

ICO:

DIC:

Email:

BankOVё  Sp● CniC:

IBAN:

IBAN:

Kontakina osoba:

Strednl odborni bkola technick五

Ul.1.mtta 22,953 01 Zlatё  MorⅣ ce

4ゝgr.Galabaヽ4ilan

00893129

2021059051

塁≧奎埜zm(塑堅2壺聾至ム

(dalej aj len ako ,,Kupujtci")
a

PREDAVAJUCI:

Obchodnё  meno:   ATC… J:R,s.r.o。

Sidlo:          Vsctinska cesta 766,020 01 Pichov

IC():         35760532
DIC:          2020231939
1C DPH:     SK2020231939
obchodni叩oloこnost'jc zapisana v OR Okresnフ sid v Trenこin

Oddiel:Sro,vloЙkaこ .13324/R

ⅣIenOm sp010ё nOsti kOntt lng.JarOslav 6tly,kOnatcl'

Rastislav Utly,konatcr

SK24 1100 0000 0026 2442 0141 BIC:TATRSKB:X:

SK83 0200 0000 0016 3738 0957 BIC:SUBASKBX

Ing.Igor Kovお ,oblastllフ manttёr

Cl.こ .1

l. Zmluvne strany uzavreli medzi sebou df,a 02.01.2023 R6mcovri dohodu na dodanie
potravin Hruby tovar (d'alej len,,Zmluva"), ktorej predmetom je zhvazok pred6vajriceho
podas platnosti a fdinnosti tejto zmluly riadne a vdas dodSvat'kupujricemu tovar
Specifikovany v Prilohe d. I ,, Cenov6 ponuka ((,.2zvyztry) - Hruby tovar" tejto zmluvy
(d'alej len ,,tovar").

2. Zmlwne strany sadohodli nazmene Zmluvy vzmysle $18 ods.1 pism.c) ae),a odst.
3 pism. b zitkona (.34312015 Z.z. o verejnom obstar6vani a o zmene a doplneni
niektorych zdkonov (d'alej len ,,ZYO") a to tak, Ze ilinok III. ods. 3.2 sameni o 10 %

hodnoty p6vodnej riimcovej dohody.



Dodatok d. 1 k R6mcovej zmluve 2 z2

P6vodnii kripna cenabez DPH:

Nov6 kripna cena bez DPH:

vyderpanii suma k 12.09.2023

3.2 Kfpna cena tovaru bez DPH.

4451,098 EUR

4896,208 EUR

4396,76 EUR

499,448 EUR

3. Zmluvnd, strany sa dohodli, Ze v ostatn;fch dastiach k zmene Zmlr,xry nedoch6dza.

CLII.

l. Tento dodatok bollyhotoveny podl'a slobodnej, vdlnej, urditej azrozumitel'nej v6le

v5etkych zmluvnych strdn. ani jedna z nich ho neuzavrela v tiesni, v omyle, ani za niipadne

nevyhodnych podmienok.

2. Zmluvne strany si dodatok riadne preditali, porozumeli jeho obsahu ana znak srihlasu

ho vlastnoruine podpfsali.

3. Tento dodatok je r,yhotoveny v 3 vyhotoveniach, pridom kaLde znich bude spojend

s jednotlivym lyhotovenim Zmluly.
4. Tento dodatok nadobtida platnost'df,om podpisania obidvoma zmluvnymi stranami a ridinnost' po

zverejneni na webovom sidle kupujriceho v zmysle Obdianskeho zirkonnika v spojeni so ziikonom d.

21112000 Z.z. o slobodnom pristupe k informiiciinn a o zmene a doplneni niektor"_ich z6konov v zneni

neskor5ich predpisov.

Y Zlat!, ch Moravciach, d;'a 12.09.2023 V Pichove:dia 14.09.2023.

Pred6vajrici:Kupujtci

/

7



Prilohaこ .1.

P,こ . ndzov tovaru Predpoklada J.C.bez

DPH

Spolu cena

bez DPH

Spc)lu cena

s DPHMJ mnoisl

fazula blela 5000g kg 80 1′59C 127,600C 153′ 120C

fazula farebnd 50009 kg 10 1′85C 18′480C 22,176C

hrach Idpan!' polenV 50009 kg 50 0,93C 46′750C 56,100C

4. cicer 5000g 絶 10 1,75C 17′490C 20,988C

mak mlet,500g kg 5′68C 28,380C 34′056C
6. vlaisk6 orechy mlet6 2009 C C

vlaζsk6 orechv mlet`1000g kg 10,74C 64′416C 77,299C

8. ryia eul'atd 5000c kg 550 1,57C 865,150C 1038,180:C

ryia gul'atd 10009 kg 10 1,56C 15,620C 18,744C

10. So5ovica vel'kozrnnd 50009 kg 50 1,90C 95′150C 114′ 180C

11 s6」 ov6 b6bv 500g kg C C

12

D2em jablkovo - jahodovf 40009 (VITANA) ZloZenie: jablk6

25% (obsahuje oxid siriditf), jahody 15%, reguldtor kyslosti

kyselina citr6nov6, Zelirujuca ldtka pektin, koncentrit z diernej

mrkvy. Vyrobokje na povrchu konzervovany liehovfm

roztokom sorbanu draselneho. Vyroben6 zo 409 ovocia na

100g hotoveho vjrrobku, 1009 vlrobku obsahuje 609 kg 8 2′96C 23′ 672C 28,406C

13 DI芝em jablkovo‐ iahodov,340g kg 5′ 1 4,03C 20,533C 24′639C

14. Lekv6r slivkovo‐jablkov,440g kg C C C

15

Lekvdr slivkovo - jablkovl 5300g (HUGLI) Zlo2enie: ovocny

pretlak slivka (65%), ovocn! pretlak jablko (2'1%), cukor,

kyselina E330, cukor karamelizovany, ar6ma. Pripraven6 z

22009 ovocia na 1kg vfrobku, z toho slivka 75% (HUGLI) kg 15,9 2′99C 47,573C 57′ 087C
16. komp6t-broskyne ldpan6 polen6 26009 kg 65 2,17C 140,855C 169,026C

17 komp6t-ovocnV koktail 2600e kg 26 2,73C 70,928C 85,114C

18. komp6t slivkovψ delen,3650g kg 51′ 1 1,12C 57′334C 68′ 801C

19 Chren(k-chrenovd priloha k pokrmom 580g kg C C C

20. Chren strdhanf 1609 kg 0′64 2,90C 1′859C 2,230C

21 iervend repa steril.rezance 36009 kg 10,8 1,01C 10,930C 13,116C

22 hrdiok sterlizovanli 2500g kg 10 1′34C 13′420C 16′ 104C
23 hrd5ok sterl izovan'i 4009 kg 4 1′79C 7′172C 8′606C
24. Sampirionv su5en6 20g kg 0′6 37′ 95C 22,770C 27,324C

25 kapia sterilizovand 680g kg 1′ 36 1,99C 2′708C 3′249C
26. kukurica sterilizovand 340g kg 27,88 2,01C 56′ 122C 67′ 347C
27 kukurica sterilizovand 18709 kg C C C

28. ledo zeleninov6 6709 kg 34′17 1,77C 60,515C 72′618{
29. mexick6 zel.Steril.2500g kg 2′72C 13,585C 16,302C

30. paradajkovf koncentrdt dopio 8009 Hugli, alebo ek' kg 57′ 6 2,94C 169,171C 203,005C

31. paradaikv drven6 2500g kg C C

32. peperonata 26009 kg C C C

33. ajvar 6809 kg 0′68 2,94C 1,997C 2,397C

34. 6ampifiony kriijan6 v slanom ndleve 25509 kg 2′55 1,68C 4′292C 5′150C

35. Sampifiony krdjan6 v slanom ndleve 4009 kg 1,2 2′ 58C 3,102C 3′722C

36. sirup multivitamin koncentrdt 5L Tropico, alebo ekr 3,09C 15,455C 18′ 546C
37 sirup pomarand koncentriit 5L Tropico, alebo ekvlva 3,09C 15,455C 18′ 546C
38. sirup brusnica s medovkou koncentrdt 5L Tropico, a C C C

39. sirup malina, jahoda koncentrdt 5L Tropico, alebo e 3,09C 15′455C 18′ 546C

40. kedup jemnll 9009 Hugli, alebo ekvivalent kg 18 2,06C 37′026C 44,431C



41 uhorky sterilizovan6 35009 kg 199′5 1′00C 199,699C 239′639C
42. zeler steril izovanV 2500e kg 2′5 1,12C 2,805C 3,366C

43 olej slnednicovri 1L 300 2′53C 759′000C 910′800C
44 olei repkov,lL 15 2,38C 35′ 640C 42,768C

45. olej olivo4i extra panenskf 6′84C 34′ 210C 41,052C

46 ceredlna tviinka 25s ks 240 0,37C 89,760C 107,712C

47 krupica detskd pienidnd dehydrovand 5009 kg 0′95C 2,838C 3,406C

48 jadmennd kr0pv E.7 stredn6 5009 kg 1′40C 2,794C 3,353C

m`ka hladk6 ζpecia1 00Extra 1000g kg 180 0′80C 144′ 540C 173,448C

50 m`ka hrub6 1000g kg 50 0′80C 40,150C 48,180C

51 mrika polohrubd vVberovd 10009 kg 250 0′80C 200,750C 240′900C
52 m0ka hrachov6 10009 kg 1,96C 1,958C 2,350C

ovsenn6 vlofky uiberov6 neochuten6 2509 kg 1,10C 2,200C 2′640℃

54 pohdnka ltpanii 500g kg 1,88C 3′762C 4,514C

55 strrihanka 500g kg 75 2′52C 188,925C 226′710C
56 pudingovV prdiok vanilkovV 500g Vitana, alebo ekvr kg 3′48C 10′428C 12,514C

57 pudingovli pr65ok kakaovf 500g Vitana, alebo ekvivalen 3′76C 11,286C 13′543C
daj ovocnri porcovanr/' 40g 0′37C 0′374C 0,449:C

59 iai bvlinnV porcovanV 30g kg 0,5 0′29C 0,143C 0,172C

60 iaj zelenf porcovanyi 30g kg 0 C ε C

61 tarhofia-cestoviny semolinov6 bal. 50009 Hugli, ale kg 35 1,84C 64′ 295C 77,154C

hviezdidky-cestoviny semolinov6 bal. 50009 Hugli,a kg C C C

63 tagliate-cestoviny semoli nov6 bal. 5000e H ugl i,aleL kg 10 2,49C 24,860C 29,832C

64. Spagety-cestoviny semolinov6 bal. 50009 Hugli,alet kg 50 1′84C 91,850C 110,220C

65 vretend-cestoviny semolinov€ bal. 50009 Hugli,alet kg 40 1′84C 73,480C 88′ 176C
66 nifovky-cestoviny semolinov6 bal. 50009 Hugli,al eb kg 1′84C 9′185C 11′022C

fliadky-cestoviny semolinov6 bal. 50009 Hugli,alebc kg 50 1′84C 91′ 850C 110,220ε

68 5irok6 rezance-cestoviny semolinov6 bal. 50009 Hu1 kg 10 1,84C 18′370C 22,044C

69 slovensk6 ryia-cestoviny semolinov6 bal. 50009 Hu kg 10 1,84C 18,370C 22′ 044C
70. penne-cestovinV semolinov6 bal. 5000e Hugli,alebo ekvir 10 1′84C 18,370C 22,044C

71. cukor - kryitdlov'i 10009 kg 90 1′32C 118,800C 142,560C

72 cukor - prdikovV 1000e kg 48 1,42C 68′ 112C 81′ 734C
73 cukor- vanilkovli 20g kg 3′74C 14′960C 17′952C
74 cukor- SkoricovV 209 kg C C C

75 droidie derstv6 24x42g kg 14′ 1 2′62C 36′ 914C 44′297C
76. hordica plnotuind 350g kg 14 2′50C 34′958C 41′950C
77 hrozienka 100e kg 0,5 3,24C 1,622C 1′ 94フ C

78 kakao holandsk6 1009 kg 1,87C 1,870C 2,244C

79 ochucovadlo bez glutamanu 1000g kg 11 4′69C 51′546C 61,855C

korenie-tlerne mlet6 20g kg 1′ 6 18,70C 29′ 920C 35′ 904C
81 korenie-tierne cel6 20g kg 0,2 18,70C 3,740C 4,488C

82. korenie nov6 18g kg 0′ 1 17′46C 1,746C 2,095C

83. paprika sladk6 mlet6 800g kg 5′05C 40,392C 48′470C
84 rasca drvend 20g kg 9′57C 9,570C 11′484C

major5n 59 kg 0,05 7,94C 0,397C 0′477C
86 korenie na rvbv 209 kg 0′2 19,39C 3,879C 4,654C

87 bazalka 99 kg C C C

88. korenie biele mlet6 20g kg C C C

89 bobkovf list 79 kg 0,028 31,68C 0′887C 1,064C

90. paiitka 5g kg C C C

91 k6por suienV drvenV 9e kg C C ε

92 mulkitovf orech mletri 20g kg 0,06 10,45C 0′627C 0′752C
93 hubov6 korenie 25g kg 0′075 9,53C 0,714C 0,857C

grilovacie korenie 30g kg 0′63 11,91C フ′505C 9′006C

95 Skorica mletd 20g kg 0′5 12′ 10C 6,050C 7,260C

96. tekvicove iadrd hipan6 nesolen6 80g kg 0′32 7,88C 2,520C 3′024C
97 med kvetovli 4809 kg 0 C C C



98. med kvetovf 9009 ke 5,04 € 45,342 € 49,876 €

99 med kveto4i 2509 ke 0 C € C

10c ocot liehovV 8% 12 0,66 € 7,920 € 9,504 €

1,01 sol'varend iodovand jedld 1000s ke 40 4,33 € 173,360 € 208,032 €

Minrltka dina 21009 Zlo2enie: 5krob, cukor, su5enf pr65ok

anan6sov!,, suSen6 zelenina (cibul'a, fazul'a, paprika dervend,

cesnak), su5en6 ovocie, suSen! sojovli hydrolyz6t, ar6my,

zmes korenin, extrakt z dili papriky, (cesnakovy extrakt),

palmovy tuk, kari, zvjrrazilovad chuti glutaman s6dny, z6zvor,

farbivo E150c UITANAj alebo ekvivalent ks 0 € € €

4 896,208 € 5 870,915 €

V Pichove 14,09.2023

I
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ヽ


